
A COROA
GODELLO

Localizada en Galicia, en el corazón de Valdeorras, Adega A Coroa se erige d
esde el siglo XVIII en un lugar mágico, un promontorio en forma de Corona 
que le da nombre, sobre las ruinas de un antiguo castro romanizado y rodeada 
de viñedos donde todavía afloran vestigios de su historia.

Considerada una de las bodegas más antiguas de Galicia, el primer proyecto 
de A Coroa nace alrededor de 1750 del amor de un general de ultramar por una 
bella oriunda, su tierra y sus vinos.

Fue este amor por Valdeorras, sus gentes y su historia trasmitida a través del 
vino, el que logró que el nombre de A Coroa ya fuera ensalzado en el Madrid de
su época.

-En boca entra con garra, fresco, vivo, combinado con la calidez necesaria para 
su equilibrio en boca. Es estructurado y potente. Aparecen recuerdos de zumos 
de cítricos, especialmente el pomelo con su ligero amargor, que hacen que 
su postgusto sea largo, sutil y elegante.
- Presenta colores atrevidos, frescos cargados de luz y brillo que se pueden 
resumir en verdes amarillos sobre un fondo alimonado cuyo recuerdo cromático 
es de jardín primaveral donde se combinan las flores de hoja verde con plantas 
vivaces de colores amarillos claros.
- En nariz aparecen notas cálidas con recuerdos refrescantes y dulces como la 
flor de sauco, jazmín y césped que se funden con fruta recién cortada como la
pera, manzana, mango con un final cítrico muy refrescante.
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